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Amphore - Nebbiolo

Auch ich hab’ die Ehre in den Amphoren ausgebaut
zu werden.

Bevor es aber so weit ist, werde ich eine Zeit lang am
Stock gedorrt und darf dann nach der Kelterung
mindestens 18 Monate in meiner Tonherberge
ruhen. Sie verleiht mir eine befllgelte, weinige,
leichte Note nach Feigen und frischem Gras, so wie
auch lieblich-weiche Aromen nach Erdbeeren und
Haselnuss.

Unfiltriert, prasentiere ich mich in meinem
rubinroten Mantel und begleite vor allem typisch
italienischen Gerichte wie Braten, getrocknetes
Wildfleisch, Gefllgel, Pasta und auch alle
Hartkasesorten.
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M. Zanolari

Mild und rassig zugleich.

Traubensorte: Nebbiolo
Trinktemperatur: 17 - 19° C iz
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