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Anbaugebiet Valtellina / Veltlin (eigene Produktion)
Produzent C.V.L.T. Agricola Zanolari, Bianzone IT
Traubensorte Verschiedene PIWI-Sorten
Farbe Hellgoldene Farbe
Geschmacksrichtung Weiches, feines aromatisches Bukett nach geddrrten Aprikosen und Melisse.

Trocken, mit einer leichten Mineral- und Weissdornnote.
Lagerfahigkeit ab Kauf 1 -3 Jahre

Trinktemperatur 13-15°C

Merkmale Der Vagabondo hat diesen Namen erhalten, weil er aus verschiedenen alten
Rebsorten, welche in vier Gemeinden wachsen, gewonnen wird.
Deren Kelterung mit der Maische, (Beerenhaut und Kerne) erfolgt bereits in den
Amphoren. Nach uralter Methode gekeltert ergibt diese Assemblage einen raren
und kostbaren, neuen Weisswein. Nach dem S&ureabbau und einer Weiterreifung in
Amphoren wird er in die Flaschen abgefiillt und dem Weinfreund kredenzt. Im
Mund ist er weich, trocken und angenehm.

Weintipp Geeignet als Aperitif, sowie zu leichten Vorspeisen, weissem Fleisch, Fisch
und rezentem Schimmelkése.
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