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Anbaugebiet
Produzent
Traubensorte
Farbe

Geschmacksrichtung
Lagerfahigkeit ab Kauf

Trinktemperatur

Merkmale

Weintipp
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Valtellina / Veltlin (eigene Produktion)
C.V.L.T. Agricola Zanolari, Bianzone IT
Verschiedene PIWI - Sorten
Strohgelbe Farbe

Das feine, beeindruckend kraftige Bukett verstromt eine herrliche
Palette von Aromen nach exotischen Friichten, frischen Grapefruits,
Mandarinen und Honig.

1 -3 Jahre
11-13°C

Der Vagabondo hat diesen Namen erhalten, weil die Trauben aus denen
er gekeltert wird, vorwiegend aus alten Schweizer-Rebsorten stammen,
welche im angrenzenden Veltlin in vier versch. Gemeinden ihren Platz
gefunden haben. Nach der separaten Kelterung werden diese
Edeltropfen zusammengelegt. Diese unvergleichliche Assemblage, ergibt
einen raren und kostbaren neuen Weisswein. Nach dem Saureabbau
und einer kurzen Reife wird er dem Weinfreund kredenzt. Frischer
fruchtiger Duft und suffig.

Sehr geeignet als Aperitif, sowie zu leichten Vorspeisen, Fisch und Biodynamisch
weichem Kase.



