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Anbaugebiet
Produzent
Traubensorte

Farbe

Geschmacksrichtung

Lagerfahigkeit ab Kauf

Trinktemperatur

Merkmale

Weintipp

Toscana - Maremma

Az. Agraria Motta

Sangiovese 100%

Intensives Granatrot mit orangen Reflexen

Aus Sangiovese -Trauben gewonnen. Nach einer Ausreifung in 500 It. Tonneaux
und 6 Monaten in Flaschen, weist dieser typische Maremma-Wein eine
ausgewogene Finesse auf, die an Kirschen, weiche-sissliche Holztannine mit
einem Hauch Tabak-Kaffeearoma erinnert.

3 -5 Jahre
16 -18°C

Dieser bekdmmliche frische Wein ist mit seiner leichten Saure und nachhaltigem
Abgang ein typischer, suffiger Mahlzeitwein. Er wird nach ca. 6 Monaten
Flaschenlagerung dem Geniesser kredenzt.

Der Morellino di Scansano eignet sich im Besonderen zu Hauptspeisen, Grilladen,
Wurstwaren und reifem Kéase.

MOI'TA
MORELLINO
Pl SCANSANO

CONTROLLATA

RISERVA
VENDEMM

CA et Nt

Morellino di Scansano
Riserva DOCG

Denominazione di Origine
Controllata e Garantita

Biologisch

Morellino- di Scansano-



