Ein wahrer Traum

Schon beim ersten Schluck entfthre ich dich in eine
andere Dimension. Trocken aber fast lieblich,
intensiv und angenehm in Richtung Waldbeeren
und Cassis binich in jeder Hinsicht naturbelassen.

Nur Spitzenqualitat kann sulfitenfrei gekeltert und
abgefillt werden, um die Stabilitdt zu garantieren.

Ich werde mindestens 12-18 Monate in Ton-
Amphoren ausgebaut. So behalte ich mein volles
unverfalschtes Aroma.

Mit meiner intensiven Purpurfarbe und fruchtigem
Aroma verzaubere ich jedes Gericht, vor allem
typisch italienische Gerichte wie Braten, Wild,
Wildschwein, getrocknetes Biindnerfleisch und
kraftige Kasesorten.
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