DOMUS VINI Was bitter?

«Amaro» bedeutet auf Italienisch «bitter».
Also wer meinen Namen ausgesucht hat, hat wohl
nach der Schwedisch Bitter-Flasche gegriffen.

Fur die Weinkenner bin ich einen Begriff.

Der Most meiner getrockneten Trauben beginnt im
darauffolgenden Februar mit einer sehr langsamen
Garung, die mehr als ein Jahr andauert. Die Reifezeit in
Fassern aus slowenischer Eiche dauert noch weitere
drei Jahre.

Da staunst du, was? Nicht umsonst gehére ich zu einer
g héheren Klasse.
AMARONE e Re e \ . . . . .
B SLPOLICELEA LW P \ Mit meinen starken personlichen Diften, die an
DOCG 5 g\ N . s > o . . . . . .

e (T I - T L PfirsichblUten erinnern und mit einem zarten
— - ; 3 Nachgeschmack nach Himbeeren und Unterholz
veredle ich dein Wild, rotes Fleisch, Lamm, wiirzige

Speisen, reifer Kdse wie Gorgonzola oder Parmesan

und Nudeln.
Amarone dela Valpolicella, Classico DOCG, Nudeln
Domus Vini Komm, ich nehme dich auf eine unvergleichliche
Traubensorte: Corvina Veronese, Molinara, Rondinella kulinarische Reise mit!

Trinktemperatur: 18 —20° C g
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